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Industria Vinicola de Salta

La provincia de Salta es una de las més vastas y ricas que
posee la Repubiica.

Su suelo, dada la posicién geogrifica que ocupa, ha experi-
mentado, durante las épocas geologicas, fuertes. conmociones y
movimientos, que han determinado su topografia actual.

De Oeste & Iiste, presenta una serie de valles paralelos, de al-
tura y ancho diverso, entrecortados por cadenas de cerros y mon-
tanas que se elevaron acompaniando al colosal monumento de la
Cordillera de los Andes, desde el cual, descendiendo paulatina-
mente el terreno, llego6 & formarse la gran hoyada del Chaco.

De Sur 4 Norte el suelo, semejante 4 un vasto plano inclinado,
sube como continuacion de la gran altiplanicie boliviana que em-
pieza en sus fronteras.

Rios caudalosos corren entre los valles, alimentados sin cesar
perlos arroyos y torrentes de las montaias, que bajando con es-
trépito de sus flancos, se precipitan al fondo de las quebradas con
su interminable cortejo de piedras que ruedan envueltas entre es-
pumas blancas, bajo el dosel de una vegetacion, que cuanto mds se
baja, mds frondosa se presenta.

Todas esas montaiias, valles, quebradas, alturas y desniveles
ofrecen espectdculos variados, y asi, desde las selvas impenetrables
de la region chaquena, donde las lluvias son torrenciales, donde
la vida se manifiesta exhuberante, donde sofoca el perfume de las
flores, y donde lozanos crecen la cafia de azticar y el café, hasta
las altas mesetas situadas al pie de los picos nevados eterna-
mente, en que la aridez del suelo es desesperante y las lluvias
Son raras y poco copiosas, pero donde en cambio los vientos sin
cesor renovados, barren con furia ese ambiente desolado: todos los
climas se encuentran y todos los productos se desarrollan en aquel
suelo privilegiado.

Ahi tenéis & Salta sintetizada en las frases anteriores, con sus
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an opuestos, en una de lag cua-
: 8re, bajo la sombra fresca
@ otra se cierne entre los paramos he-
: ! ' r, describiendo dmplios circulos en el

aparte central los ganadog pacen tran-

“
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quilos, aprovechando los sabrosos pastos que la naturaleza pro-
digo6 alli.

Entre tantas y tantas regiones diferentes, elijamos como tema
de esta conferencia, la interesante region de la vid, en los valles
Calchaquis-Cafayate, por estar & la 6rden del dia los estudios so-
bre cuestion vinicultura, tanto en el Congreso, como entre los hom-
bres que se preocupan con empeiio de la produccion nacional.

Cafayate, situado en un ensanchamiento de ese histérico valle,
casi al pie de los cerros, y frente 4 la reunion de los dos importan-
tes rios, Santa Maria y Calchaqui, es el departamento més rico y
productivo que tiene la Provincia.

Su posicién, frente 4 la entrada de la quebrada de las Conchas,
por donde desembocan los dos rios antes nombrados para derra-
marse en el Guachipas, hace que se halle en contacto inmediato con
el valle de L.erma.

El nombre de Cafayate, es quichua de origen, puesto que en
ese idioma, Cafayacu quiere decir receptdculo de aguas.

Todos, 6 por lo menos’gran parte de vosotros, habéis oido este
curioso nombre, no ya como término geografico, sino & causa del,
afamado vino de tierra adentro que asi se nombra.

Situado Cafayate al sudoeste de Salta, se halla casi equidistan-
te de esta ciudad y de la de Tucumadn, y estd unido 4 ambas por
medio de caminos en general muy malos, el primero carretero y
elsegundo de mula. Para llegar 4 cualquiera de estos puntos es
necesario emplear unos tres dias por lo menos.

No hay que olvidar tampoco que Cafayate ocupa la parte cén-
trica de los valles Calchaquis, pues por el Norte estos se extienden
mds de cincuenta leguas, con poblaciones, como ser: San Carlos,
Molinos, Seclantas, Cachi, Payogasta, La Poma, etc., mientras
‘que por el Sur abarcan la region del mismo nombre en las provin-
cias de Tucumdn y Catamarca, también pobladas y con pueblos
como ser: Colalao, Fuerte Quemado, Santa Maria y otros.

Hoy Cafayate es la segunda ciudad de la provincia de Salta,
posee mas de 5550 habitantes, su edificacion es moderna, su socie-
es muy culta y su poblacién sumamente laboriosa y trabajadora,
ocupdndose casi de un modo exclusivo de la plantacion y cultivo
de la vifia y fabricacion de su tan renombrado vino.

Ya dentro de la misma ciudad hdllanse viiedos y estos conti-
niian abarcando los suburbios para terminar con pequenas inte-
rrupciones 4 una gran distancia. !
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Dos rios bajan de los cerros inmediatos Y prestan su contin--
gente de aguas puras para el regadio de las plantaciones y vifie-

dos: estos son el Cafayate y el Yacuchuya.

De toda esta agua muy poca se pierde, pues en casi su totali-
dad es utilizada porlos propietarios, quienes se turnan en su apro-
vechamiento, en la méas perfecta armonia, segun los derechos que
corresponden & cada cual.

La tierra & p/imera vista presenta el aspeclo mas desconsola-
dor: es una mezcla de arena y ripio, producto de la descomposi-
cién de los cerros proximos, muy suelta Yy que nada produce sin
agua; pero debido 4 la accion de ésta se desarrollan las plantas con
un vigor lejos de toda ponderacion, lo que hace ver 4 las claras,
que en ese suelo hay gran masa de sustancias nutritivas, que solo
con ese precioso elemento pueden ser aprevechadas.

Unared de acequias para el trasporte del agua cubre el terre-
1o ocupado por Cafayate y sus plantaciones, que orladas por inter-
minables filas de sauces y dlamos de distintas especies, dan vida
Yy animacion al paisaje, al mismo tiempo que proporciona abun
dante madera, tan necesaria para los planteles nuevos.

La variedad de uva que mds representantes tiene en los vifiedos
de alld, es la criolla, la misma que los espanoles introdujeron en
la época colonialy que se extendi6 aclimatindose en toda la Repu-
blica.

Como recuerdos histéricos, en algunas partes se hallan aun
cepas viejas cuyos troncos miden hasta un metro y medio de cir-
cunferencia y su ramaje lefioso ocupa .un espacio hasta de 10 me-
tros de didmetro.

Recién hace poco se han introducido algunas variedades de
uva franeesa y entreriana, de la llamada variedad Lorda, siendo
uno de los primeros iniciadores de este movimiento progresista el
senor José Antonio Chavarria, propietario de la mejor finca del
Departamento, y el senor don Juan A. Uriburu, del departamento
de San Carlos.

Més de 500 hectéreas de viiiedos posee Cafayate, y en estos ul-
timos tiempos se han hecho plantaciones de consideracion, tanto
alli, como en Tolombén, distrito del mismo departamento situado
tres leguas al Sur; la razén de esta corta distancia es un rio que
baja de lamontana, trayendo suficiente agua con la cual se riegan

los vinedos de alli.

M

Tanto en Cafayate como en Tolombon, existen buenas bode-
gas; pero las mejores se hallan en el primer punto.. i

Hacia el norte de Cafayate se encuentran también importantes
plantaciones de vifia en los departamentos de San Carlos y 1\1[(:111—
nos, y hoy se han empezado 4 crear nuevos planteles hastale | ei
partamento de Cachi y 4 una altura de 2.300 metros sobre el nive
i n;)zii;r-imer vinedo matriz, diremos, ‘de los valles, fué plran?z:idolé
cuatro leguas al sur del pueblo de~Mohnos, en el l.ugza)r' HdIT;? oda
Bodega, hoy de propiedad del senor 'J-uan A Uriburu, habiendo
pertenecido entonces & la antigua faml_ha.d.e Gomez. .

Atin se conserva alli la bodega primitiva: un galpon bajo y os-‘
curo, de pesado techo de teja espanola, sostenido en el centro por
serie de arcos y pilares. U
o :I;:)elgre‘go de léslparedes, alineados, unos granfies tinajones

: de barro cocido retobados
en cuero y de formas pare-
cidas 4 las encontradas en
las excavaciones de Troya,
recibian del lagar, por me-
dio de canaletas de madera,
el mosto fermentado, y den-
tro de ellos el vino se hacia
6 no, segun su voluntad.

Llegado el momento del
trasiego, la bodega som-
bria y triste, tomaba un
aspecfo animadisimo: los
peones, armados de gran-
des mates partidos por la
mitad, con los brazos arre-
mangados, empezaban la
larga é inacabable opera-
cion de trasvasar el vino

. de un tinajon & otro. ;
Gracias 4 la abundancia
de azucar queaquellas uvas
contienen, y por consi-
aleoholica de los vinos fabricados,

Y

TINAJON DE BARRO FOR}".ADO. EN CUERO
PARA LA FERMENTACION.

guiente & la mucha fuerza
estos no se transformaban en vinagre.
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Seigﬁ:&?g«?ﬁ;tos‘ tramfagos a m.ate, se co‘n.s‘eguia v‘ino; vino que

‘ mismo 6 en Molinos, remitiéndose 4 Salta algu-
nas pocas cargas para eluso de la casa, 6 se repartia como bun
gran obsequio, entre las familias relacicnadas.

‘En aquellos buenos tiempos, Ia vendimia, lo mismo (que todas
las faenas agricolas, se iniciaba ¢on una gran fiesta.

Del vetusto parral, la gente, con los canastos en la cabeza, aca-
rreaba la uva cosechada, dirigiéndose hacia la bodecs para V:(;l’c 1
dentr? de los noques de cuero en que debia ser pissda. i

Iustqs noques, aun usados por algunos pequenos propietarios
que no tlenep bodega, son formados por el cuero de un buey gran-
de, sacado sin abrirlo mucho, y que se adapta & un catre de 2:;110 ]
la parte del _nescuezo queda bien cerrada por medio de un tfru(rsé
de mLaldera que puede sacarse para extraer el mosto por alli. i

) S VIVOs, se metian adentro
agarrdndose de i
unos tientos que
colgaban desde ar-
riba, daban prin-
cipio 4 su trabajo
al son de una caja
6 tamboril que otro
Incesantemente to-
caba con un ritmo
espeqia]. NOQUE DE GUERO PARA PISAR UVA.

Lista curiosa costumbre existe todavia en todo el valle y en to-
das las bodegas, porque sus duenos comprenden que tanto él gorro
como el tambor, tienen un encanto tan grande para los pisndor‘es,
que nada puede sustituirlo.

Kin esta bodega existe atn un pequeno lagar antiguo, de pie-
dra vy cal, revocado interiormente, & falta de tierra romana, con
una gruesa capa de brea.

lista brea, que sirve también para rebocar los linajones por
dentro, seextrae de una planta especial llamada paﬁjaro‘bobo, que
crece abundantemente en las ciénagas que se hallan en la costa
del rio.

_ Para recogerla, se emplean nifnos, los que pacientemente se en-
tretienen en arrancar las bolitas que se forman en la parte extrema
de las plantas que exudan esta brea.

f
;
|

By

En la plantaci6n de viiiedos se sigue, por lo general, el antiguo
sistema: el de parral.

En Cafayate, como podian echar mano de los mismos bosques
de algarrobo que por alli cerca abundaban, no han economizado
madera, y gracias
& la mano de obra
barata, los propie-
tarios, siguiendo
la vieja rutina y
dejandose llevar
por creencias muy
arraigadas con res-
pecto al efecto de
los fuertes vientos
que alli reinan, y
queriendo protejer, segun ellos, los racimos de los dafios del
granizo, han construido verdaderas obras de romanos, en cada pa-
rral 6 encatrado, como alli lo llaman.

Troncos enormes, horcones formidables, ramas gruesas y
cuanta madera han podido llevar hasta el encatrado, todo lo han
puesto; y para que podais haceros una idea de como serdan, baste
saber que en una cuadra de parral encatrado 13, 14 y hasta 15.000
palos. Y qué palos!

liste gran error, asi como también el otro de hacerlos bajos, &
fin de que los cosecheros pudieran recojer los racimos 4 mano sin
necesidad de escaleras, han tenido y tienen sus muy graves] incon-
venientes, los que hoy ya se estdn sintiendo.

Iil primero y més importante, es la falta de aire y de sol que la
planta sufria halléndose escondida bajo aquella mole de madera, y
el segundo es la pérdida de racimos que, cridndose entre los mil re-
cobecos del parral, no pueden desarrollarse bien 6 se quedan es-
condidos 4 la vistade los encargados de recogerlos.

Felizmente la reaccion ha empezado v ya los catres se hacen
con alambre, empledndose lam adera sélo para los horcones y cabe-
ceras principales. j

Pero esto mismo, ha debido imponerse con mucho trabajo,
pues las vetustas creencias arraigadas, se oponian al sistema nue-
vO que venia & desmoronarlas.

La preocupacion de los efectos del viento y del granizo quedo

PARRAL ANTIGUO.
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desvanecida en la préctica, asi como el temor que todos tenian,

de que el alambre, calentdndose con el sol, quemara los vistagos
fructiferos. i

Iin el hecho se
havistoencambio,
que los véstagos se
agarran del alam-
bre con sus barbas
espirales, y aun-
-que se recuesten
sobre él, no sufren
nada.

Por el contrario,
con gran asombro, han notado que vinedos viejos cuya produccion
habia dism' auido considerablemente, desencatrados y vueltos &
encatrar con alambre, experimentaban una resurreccion, como
era logico esperar.

De cualq.ui.er modo, los grandes catres de madera, prestan hoy
un gran servicio; pues los propietarios se encuentran en posesion
de una cantidad de madera va cortada, en el lugar que les viene
de perilla para sus nuevos planteles y que a provech’an 4 medida que
la necesitan, cambiando de sistema poco & poco.

Muy primitivos también son los procedimientos empleados ac-
tualmente para la poda é irrigacion.

Una operacion tan seria v delicada como es la poda, se confia
en muchos vinedos & individuos rutinarios, peones en sumayor
parte, que han aprendido =6lo por haber visto 4 otros, sin la ma-
nor 1@ea sobre la materia y que se guian cada cual por su criterio
propio.

Algunos podan excesivamente corto, otros, por el contrario,
tan largo, que dejan guias hasta de diez metros; sucediendo mu-
(:.has veces que un vinedo, entregado & varios podadores de dis-
tinto modo de pensar, presenta podas de un sistema en una parte
y en otras de otro, de manera que el producto tiene que variar
mucho, lo mismo que el rendimiento.

Siobservamos el procedimiento empleado para el trigo, tene-
mos que declarar que de él se hace un gran abuso.

' listo proviene de lo siguiente: la mayor parte de los propieta-
rios, para hacer uso del agua que les corresponde, tiene que es-

PARRAL MODERNO.
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perar su turno; y como nadie quiere perderlo 6 dejar de aprove-
charlo, hacen regar sus viiiedos todo el ano, sin tener en cuenta
que todas las estaciones noson iguales, y que no siempre la vinia
necesita agua.

Con este criterio absurdo no es extrano que rieguen hasta en
Jas crudas noches de invierno, importandoseles poco que el agua
se congele al pié de las plantas, produciéndoles naturalmente gran-
des males, entre ellos el de robar & la tierra el calor que con traba-

jo ha almacenado durante el dia.

La profusion del riego durante el invierno violenta & la vina, y
solo asf se explica la precocidad de la brotacién que la expone
las heladas tardias cuyos resultados conocen bien los visieros.

Ademds, los riegos administrados frecuentemente, cuando la
uva se halla en cierto grado de desarrollo, hacen que ésta se cargue
de un exceso de agua, que no estd en proporeién con la cantidad
de sustancias que en disolucion contiene, razon por la cual muchos
vinos resultan pobres y muy expuestos & picarse.

El método de regar también es primitivo; habra que cambiar-
lo algtin dia, cuando los nuevos planteles requieran el agua que
hoy, ¢ causa desu imperfeccion, se desperdicia en gran cantidad.

[\l agua corre alli por acequias cavadas en la tierra arenosa,
en donde una gran parte se insume antes de llegar al viniedo.

Los regadores armados de sus correspondientes palas, voltean
una porcion de la pared dela acequian, tapando con una pequena
trinchera de tierra la continuacion de ella, & finde que el agua se
desvie y corra por las melgas 6 caracoles que surcan el vifiedo.

Otras trincheritas de tierra interrumpen 4 trechos la corrien-
te de agua, y ésta, detenida, se desborda, efectuando el riego no
solo al pie de la planta, sino también & todo su alrededor.

Satisfecho el regador, voltea las trincheritus y dejundo correr
el agua, la encamina i otra seccion del vinedo, donde repite las ope-
raciones antedichas.

Como se ve, para regar un vinedo se necesita el trabajo cons-
tante de un hombre durante todo el tiempo que dure el turno; esto
se evitaria si tuviesen la precaucion de hacer en las acequias pe-
queias compuertas de madera, las que no habria mas que cerrar
y abrir 4 tiempo.

Con la cuestién de los turnos, el riego se hace de dia, & la tar-
de, de noche y & cualquier hora.
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lista irregularidad tan perjudicial, como podeis imaginaros,
unida 4 las causas ya apuntadas, son la razén de varias enferme-
dades que han empezado # manifestarse en algunos viniedos y que
amenazan comprometer seriamente & otros.

Algunos propietarios de buen sentido han empezado 4 esca-
Var en varios puntos grandes represas, con el objeto de recojer el
excedente de agua y reservarla para las necesidades de sus vifie-
dos, sin exponerlos al riego continuo y forzado.

Ista cuestion de las represas en aquellos valles donde poco
llueve, es de una importancia capital, porque solo asi puede alma-
cenarse una masa inmensa de agua, que, abundante en el invier-
no. escasen de un modo sério en ciertas ¢pocas de verano, precisa-
mente cuando mis se la necesita.

La construceion de las represas se facilita mucho alli, aprove-
chando el pie de los cerros que ofrecen puntos convenientes, los
que basta cerrar con tajamares de piedra recojida en el mismo
punto.

Pasando ahora ¢ las bodegas, debo decir que en general son
bien construidas, grandes y amplias, sosteniendo sus techos por
‘treos v columnas de material, lo que permite darles un ancho
conveniente. - _

Los cimientos, en su mayor parte, son de piedra y cal, de
Qratiaspesor; las paredes estdn construidas de adobe crudo: este
material, tal como se hace alld de tierra arcillosa, bien amasada,
con abundancia de paja, etc., resulta de primer orden: su solidez
es notable, y si 4 esto se agrega las ventajas del clima seco y las
pocas lluvias que caen, no es extraio (ue se conserven indefini-
damente.

In las columnas, pilares, arcos, y en las boévedas sobre las
aberturas, se emplea el ladrillo cocido.

Tanto exterior como interiormente, las bodegas son prolija-
Jamente rebocadas v blanquedas; en una que otra se hallan peque-
nos sotancs, como un principio de bodega subterrdnea: pero hasta
ahora esta forma no ha tomado gran incremento alli por la difi-
cultad que presentan los trabajos de excavacion en ese suelo tan
lleno de piedras.

Los lagares de fermentacién son casi todos de cal y piedra
6 deladrillo y piedra de forma rectangular, divididos en dos 6 mas
compartimentos por medio de tabiques de madera de algarrobo.
siendo de la misma las tablas del piso movible superior.

wdd

I5l interior de los lagares se halla cuidadosamente rebocado
con cemento Portland, lo que permite tenerlos limpios por medio
de lavajes continuados.

Los lagares se hallan en comunicacion directa con 'lus bode-
gas por medio de bocas provistas de vdlvulas autom:ticas v de
roscas d las que se adaptan los caflos trasegadores, lo que per-
mite llevar directamente el mosto fermentado 4 las vasijas (ue lo
han de contener.

Iiste comodo sistema hace poco que alli se ha introducido,
asi como las modernas bombas trasegadoras de movimiento ro -
latorio, que casi todos los viticultores poseen ya.

Antes el lagar se vaclaba del mosto por medio de gruesas ca-
nillas que la volcaban en tinas de 50 litros, y que provistas de dos
manijas, se transportaban por medio de una palanca, entre dos
hombres, para derramarlas en las vasijas que debian contenerios,
lo que exijia mucho tiempoy personal. .

La boca de salida del mosto se halla protejida del lado interno
del lagar por un enre-
jado de alambre que
detiene al orujo y evi-
ta su paso.

Una puerta de cin-
cuenta centimetros
de alto por treinta de
ancho, que se adapta
exactamente & un
marco de madera y
que se clerra por me-
dio de una tuerea cen-
tral del lado externo
del Ingar y préoxima 4 |
una vez vaciado el lagar del mosto fermentado.

Varios son los sistemas de prensas que se han usado y se usan

TINA ANTIGUA DE TRASIEGO

las prensas, permite la descarga del orujo,

in para exprimir el orujo.
. 1};1]?1;5(]311140150 es el ;I:le una gran viga de madera de algarroho
que por medio de un molinete y de una fuerte cqerda de (.}?em,’ Se
baja, ejerciendo una presiép gradual sobre un spncho g[uleso‘ gix
paja tejida, y de forma circular, dentro del cual se coloca e

orujo .



Jste sistema, bien

primitivo, es suma-

mente lento por las
cantidades minimas
de orujo que esprime
a la vez.

El que le sigue en
antigiiedad estda for-
mado por un grueso
marco de madera de
algarrobo. unido por
medio de bolones y
tuercas, dentro del
cual se coloca la jaula
de madera y sunchos
de fierro destinada 4
recibirel orujo. Sobre
éste, secoloca una ta-
pa que soporta la pre-
sién de un torntllo sin
fin, de madera tam-
bién, que por medio
de palancas se va ba-
jando del marco su-

PRENSA ANTIGUA DE TORNO.

perior, en donde se halla enroscado,

liste sistema estd hoy en desuso, y se ha modificado supri-
miendo el tornillo y colocando en cambio, en su lugar, un pié de
gato que hace las mismas funciones con mayor resultado.

Il liquido ex-
primido cae en
una plataforma,
que forma parte
de la prensa, y
es recojido en
las cubas de cin-
cuenta litros por

medio de una
canaleta.

PRENSA ANTIGUA. Il sistema del



